Menucharte

Vorspiise:

Ebenalper Bioheucémesuppe 13.50
mit Rohschinkenrdseli

Gmischte Salot mit Soose noch Wahl 9.80
Tomatesalot mit Biffelmozzarella 16.50
Spargelsalot mit Frihlingsspinat 17.50
ame Bschorledressing

Feins huusgmachts Chnoblibrot mit Salot 13.50
Beefsteak Tatar, Toast und Butter 1/2 Port 19.50
mit Briochetoast Portion 29.00

mild, rassig, scharf oder flurig geworzt .

Paniertes Schweineschnitzel mit Salot ond Friicht garniert 24.50
Felchenknusperli mit Tartaresauce und Salot ond Fricht garniert 26.50
Goldbruuni Réschti mit Salot ond Friicht garniert 23.50
Grafflete Chéassalot mit SGdworschtworfeli, mit Salot garniert 18.50
Efach 13.50
Portion Schwartemage mit Zwieble, Essig ond Ol ond BrE(S A[10.50
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Hoptgang:

Frischi’s Hackbrote mit Herddpfelstock 28.50
ond Gmuesgarte

Ungarisches Gulasch vom Stadner Weiderind 36.50
mit Spatzli ond Gmies

Brotni Kalbsnierli ame Senfsédsseli 29.00
dezue e goldbruuni R&schti

Schwiinscordonbleu oder Chalbscordonbleu 32.50/ 38.50
mit Pommes frites ond Gmiues ( au als Fitness moglich )

Chéisslgétzli mit Zwiebleschwizzi 23.00
ond Opfelmues

mit Sitidworscht 26.50
Schwiinssteak mit Chriiterbutter 29.50

Pommes frites ond Gmtes ( au als Fitness moglich )
Appenezller Chalbsgschnetzlets mit Pilzrahmsauce ond Spétzli 38.50

Chalbschopf amene Gmiuesvinaigrett 26.50
mit Salzherd&pfeli

Kutteln mit Tomatensauce und Kimmel 2.50
oder Wiiswiechottle mit Gmuesworfeli 2.50
mit Salzherddpfeli serviert o




Naébis Suesses:

Grossmuetter’s Gschlabber mit Vanilleglace und Friicht 9.50

Dessertteller 14.00
4 verschiedeni Dessertli for de Gloscht

Frischi Erdbeeri mit Joghurtglace 12.50
Lauwarmi Heidelbeerzonne mit Vanilleglace 11.50
Selbergmachts Caramelch&pfli mit Rahm 9.50

Bstellid doch efach no Coupecharte.

Alli &6seri Desserts sond selber gmacht, ond Glace isch vo Moevenpick
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